ert
mewn, o—Bistro
Veagy®

Montag, 14.04.2025

Tagessuppe Rote Beete Suppe (vegan) L, F

Tagesgericht 1 Béarlauch Spatzle mit Kase Sauce (vegetarisch) ACG,L

Tagesgericht 2 Vegetarisches Kartoffelgulasch mit Reis (vegetarisch) G, L
Dienstag, 15.04.2025

Tagessuppe Toscana Tomaten Suppe (vegan) L

Tagesgericht 1 Kartoffel Bratlinge mit Kiirbis Gemuise (vegetarisch) ACG,L

Tagesgericht 2 Kartoffel Linsen Curry mit Reis (vegetarisch) L
Mittwoch, 16.04.2025

Tagessuppe Cremesuppe mit Gemise Julienne (vegetarisch) G, L

Tagesgericht 1 Hirse Topfen Auflauf mit Beerenragout (vegetarisch) CG

Tagesgericht 2 Cremiges Wurzel Gemise mit Krauter Makkaroni (vegan) ALF

Tagesgericht 3 Hirse Pfanne mit Gem{se (vegan)
Donnerstag, 17.04.2025
Tagessuppe Linsen Mohren Suppe (vegan) F, L
Tagesgericht 1 Vegetarische Lasagne (vegetarisch) A G, L
Tagesgericht 2 Mango Kichererbsen Curry Indische Art und Naturreis mit F, L, E, H
Mandelstiften (vegan)
Freitag, 18.04.2025

Tagesgericht 1 Gemdiise Risotto (vegetarisch) G, L
Mixli (Morning Star, Champion oder Wild Berry) je Sorte €5,90
+ EiweifSpulver, Beeren oder Flocken

Tagesgericht €10,90
Tagesmenu (Tagesgericht plus Suppe, Saft oder Beilagen Salat! €12,90
Suppe des Tages mit Brot €6,50
Suppe des Tages klein €4,50

Genuss auf Bestellung - telefonisch vorbestellen, abholen und genieBen
Informationen unter 0512/580 100-29

Unser Bistro hat fiir Sie von 8.30 bis 15 Uhr geoffnet

A H B L C M D
glutenhaltiges Schalenfriichte Krebstiere Sellerie Ei Senf Fisch
Getreide
N E 0o F P G R :
Sesam Erdnuss Sulfite Soja Lupinen Milch/Laktose Weichtiere :

Trotz sorgfaltigem Umgang mit den hochwertigen Rohstoffen kann bei der Verarbeitung eine
Kontamination durch Allergene Stoffe nicht ausgeschlossen werden.




